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La transmission d'une passion de pére en fils
Pedone Glacier c'est plus de 60 ans d'histoire,
De tradition et de savoir-faire de la glace

Tout a commence en 1959. Dorigine italienne, Pascal
Pedone entreprend alors de vendre ses premieres
cremes glacees « extrafines » dans lesrues de Charenton,
a laide d'un simple triporteur.

Tres vite les ventes se déeveloppent et les glaces des
Etablissements Pascal sont servies dans les meilleurs
restaurants de Paris.

Fin des anneées 90, son fils Christophe Pedone déecide
de perpétuer ce savoir-faire de glacier tout en mettant
laccent sur linnovation et la modernite.
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Ce qui compte chez
nous, c'est le temps.
Les glaces doivent
maturer pour développer
leurs saveurs.
Nous aimons les
textures riches et peu
foisonnees. Nous faisons
aussi notre propre
caramel afin de maitriser
son gout.

Christophe Pedone




Les ingrédients les plus nobles sont mis en
ceuvre pour confectionner nos crémes glacees
(lait entier, creme fraiche, beurre AOP d'Isigny,
jaune d'ceuf) et pour nos
sorbets nous utilisons uniquement des fruits
sélectionnés afin de vous offrir la sensation de
« croquer dans le fruit».
Nous privilegions également les appellations
d'origine ou de terroirs pour nos ingrédients
(fleur de sel de Guérande, pistache pure de
Sicile,.) et utilisons ce qu'il y a de meilleur
(Grands Crus de chocolat Valrhona, gousses de
vanille Bourbon "..).
Lors de létape de remplissage manuel nous
incorporons des inclusions confectionnées par
nos soins (ruban de caramel, raisins ou pruneaux
maceres a lalcool, pommes caramélisées fagcon
tatin) ainsi que des fruits secs (marrons glaces,
nougat) ou des morceaux de biscuit (pain ;
d'épices, spéculoos). Rt daries

Les gousses de vanille, les fleurs et les herbes aromatiques
sont infusées deélicatement afin de developper tout leur
potentielaromatique, tandis que la cuisson du caramelbeurre
salé s'effectue dans un chaudron de cuivre a lancienne.
Nous privilégions un temps de repos de nos mix avec un
brassage lent d'au moins 12h avant de realiser lopération
de glacage. Cela permet un déeveloppement optimal de la
saveur et de l'onctuosité de nos cremes glacéees et sorbets.
Nous n'incorporons qu'une tres faible quantité d’air =" lors du
« foisonnement » ce qui confere a nos produits une densite
et une intensité aromatique supérieures.

Notre objectif est de vous servir des glaces d'exception,
de vous amener a la découverte de sensations intenses
grace a un juste équilibre entre tradition et modernite.

* La creme glacée a la vanille Pedone a été sélectionnée en N5 dans le TOP 10 des
glaces a la vanille fabriquées en France par le guide Gault&Millau.

** Les Glaces Pedone sont plus denses et contiennent moins d'air en comparaison avec
dautres glaces du marché. Ainsi, dans un bac de 2,5L Pedone vous réalisez un plus grand
nombre de boules de glaces. (36 boules en moyenne) Un Bac de 2,5 L de Glace Pedone
peése en moyenne 1,75 kg ce qui est supérieur d la moyenne du marché des industriels
de la glace.




PEDONE

MAITREGLACIER1959

1 8.50€HT
le bac
12,33 H.T le litre - UVC bac

Bac de 1.5L
Colis de 6 bacs

PEDONE
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Newveades

PEDONE - MAITRE ARTISAN GLACIER - 1959

CITRON BASILIC
29572

Sorbet Plein fruit.
Jus de citron 33%, infusion basilic 6,4%

(Teviche 2 son scrbel
cifrin besific

SORBET CITRON BASILIC - CABILLAUD - AVOCAT
JUS DE CITRON - TUILES DE POLENTA



ABRICOT ROMARIN
29573

Sorbet Plein fruit.
Purée d'abricot 62%, infusion romarin 1,2%

PEDONE

MAITREGLACIER1959



PEDONE

MAITREGLACIER1959

PEDONE - MAITRE ARTISAN GLACIER - 1959

24 %%

9,96 H.T le litre - UVC bac

Bac de 2.5L -
Colis de 4 bacs AMARENA GLACE CAFE
CACAHUETE 100% ARABICA

Créme glacée fleur
de lait avec sauce et
cerises Amarena.

Creme glacée au
café 100% Arabica de
Colombie.

Glace a la pate de
cacahuete agrémentée de
morceaux de cacahuétes

caramélisées.

CALVADOS ET GLACE CANELE CARAMEL GLACE AU

POMMES TATIN BEURRE SALE CHOCOLAT
Glace élaborée avec des
Créme glacée parfumée canel’es de Bordeau>\( Créme glacée au caramel cuit Glace au chocolat
parfumés au Rhum et a la . .
au Calvados AOC de vanille au chaudron de cuivre et fleur noir grand cru
Normandie et morceaux ’ de sel de Guérande. Araguani a 72% de
Jusqu'a épuisement des stocks cacao Valrhona.

de pommes caramélisés.

4 cupe B ovdlefnise

GLACE CANELE - GLACE VANILLE - GLACE CARAMEL

PEDONE
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GLACE GLACE CHOCOLAT CREME BRULEE CREME FRAICHE AOP
CHOCOLAT FACON BROWNIE ISIGNY

BLANC AUX NOIX DE PECAN - .

reme glacée de texture fondante
avec des éclats de caramel. R PN R .
Creme glacée a la créme fraiche

Glace au chocolat Glace au chocolat noir avec AOP dlsigny.

blanc 32%. morceaux de brownie.

FEVE TONKA LAIT MARRON MENTHE
DAMANDE CHOCOLAT
Créme glacée a la feve Créme glacée a la pate de
tonka d’Amazonie. . , . marron. R
Creme glacée au sirop Aréme naturel de menthe
de lait d'amande 13%. poivrée et copeaux de
chocolat.

PEDONE

MAITREGLACIERI959 9



PEDONE

MAITREGLACIER1959

2 QO0€HT

le bac

9,96 HT le litre - UVC bac

Bac de 2.5L
Colis de 4 bacs

PEDONE
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EATY ‘_&
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MASCARPONE NOISETTE
DU PIEMONT

Créme glacée au

mascarpone 33% R s A
P ? Créme glacée a la pate de

noisette du Piémont IGP.

GLACE PATE
ATARTINER

PETALE DE ROSE

Créme glacée a l'infusion de

Glace a la pate de noisettes pétale de rose.

et cacao.

GLACE
NOUGAT/MIEL

Glace a la creme de
nougat et brisures de
nougat de Montélimar.

PISTACHE DE
SICILE

Créme glacée a la pate
de pistache de Sicile.

PAIN D'EPICES

Créme glacée
au pain d’épices.

PRALINE ROSE

Créme glacée a la praline

rose 13%.

GLACE PRALINE
TRADITION

GLACE ROCHER

Glace au chocolat au lait

. Valrhona et pate de noisette.
Glace aux ceufs avec praliné

croustillant amandes noisettes.

REGLISSE DE
CALABRE

Creme glacée au réglisse de
calabre.

SPECULOOS

Créme glacée
au spéculoos
Lotus/Biscoff.

PEDONE

MAITREGLACIER1959
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PEDONE

MAITREGLACIER1959

PEDONE - MAITRE ARTISAN GLACIER - 1959

2 Q0€HT
le bac
9,06 H.T le litre - UVC bac

Bac de 2.5L
Colis de 4 bacs

VANILLE
STRACCIATELLA TIRAMISU
Creme glacée fleur de lait Creme glacée parfumée de
marbrée de sauce chocolat et vin Marsala, mascarpone et
copeaux de chocolat. sauce chocolat. 32,50€ ht le bac
soit 6.50€ ht le litre

Bac de 5L / Colis de 2 bacs

Créme glacée a la vanille.

-

P

i

VANILLE VERVEINE GLACE YAOURT

NOIX DE PECAN DU VELAY VIOLETTE
SIROP DERABLE

Créme glacée au
godt de yaourt.

Créme glacée a la liqueur de Glace saveur
Créme glacée vanille aux verveine verte du Velay. violette.
noix de pécan caramélisées,
marbrage sirop d'érable du
Canada.

(! cupe platsir d erpoutl

GLACE VANILLE - SORBET FRAISE

Pensez aux glaces dans
vos menus enfants

PEDONE
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PEDONE

MAITREGLACIER1959

2 QO€HT
le bac
0,96 H.T le litre - UVC bac . : . -
s - of 'd *
‘ %
IRISH COFFEE PLOMBIERE
Jusqua épuisement des stocks Créme glacée au Kirsch et fruits confits.
—— =
LIMONCELLO RHUM RAISINS SORBET MOJITO
DE SORRENTE
Créme glacée au rhum Citron vert 26%, menthe et rhum
Saint-James. blanc Old Nick.

Creme glacée a la liqueur de
Limoncello de Sorrente 9%.

PEDONE

14 MAITREGLACIER1959 * labus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.



CREME GLACEE
SESAME NOIR

7930

PAROLE DE CHEF

Le sésame noir est une variété a part. Son godt

est plus intense. Il est tres utilisé dans la cuisine
asiatique et notamment japonaise. En France, les

chefs patissiers I'emploient de plus en plus pour

sa saveur prononceée et sa belle couleur dans
divers desserts : Glace, panna cotta, creme br(lée,
tartelette, éclair, mousse

SORBET TOMATE/BASILIC
103554

A I'huile d'olive AOP Vallée des Baux de Provence.

SORBET
BETTERAVE

108804

62% de betterave.

PEDONE

MAITREGLACIER1959

1 8.50€HT
le bac
12,33 H.T le litre - UVC bac

Bac de 1.5L
Colis de 6 bacs

PEDONE

MAITREGLACIERI959 15



PEDONE

MAITREGLACIER1959

24.90€HT
le bac

9,96 H.T le litre - UVC bac

Bac de 2.5L
Colis de 4 bacs

* CASSIS
110058

Cassis 52%.

s T
CHOCOLAT NOIR
110042

Chocolat noir grand cru
Valrhona Araguani.

PEDONE
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ABRICOT ANANAS
110057 118184
Abricot origine France 60%. Ananas 60%.

CITRON
110059 PRESSE
Cerise griotte 114100

Oblacinska 52%.

Jus de citron 33%.

FRAISE
118412

Fraise 63%.

PEDONE - MAITRE ARTISAN GLACIER - 1959

)
.
e
BANANE
105102

Banane d’Amérique
Centrale 64%.

)

CITRON VERT
118410

Jus de citron vert 22%.




FRAISE
DES BOIS®

110044

Fraise des bois 32%
et fraise 23%.
*Selon disponibilité

GRENADE DE SICILE

25205

Sorbet plein fruit grenade de
Sicile (65%).

Un sorbet résolument original

de par sa saveur et sa couleur,

préparé avec 65 % de grenade
en provenance de Sicile.

FRAMBOISE
WILLIAMETTE

118413

Framboise Williamette

52%.

framboise, groseille,

FRUITS
ROUGES

108803

Mélange de fruits
rouges 60% (mdare,

myrtille).

LAIT DE COCO
120976

Lait de noix de coco 33%.

FIGUE
VIOLETTE
DE PROVENCE

118411

Figue violette de
Provence 64%.

MANDARIN
118415

Mandarine 55%.

E

PEDONE

MAITREGLACIER1959 17



PEDONE

MAITREGLACIER1959

2 QO0€HT

le bac

PEDONE - MAITRE ARTISAN GLACIER - 1959

9,06 H.T le litre - UVC bac

Bac de 2.5L
Colis de 4 bacs

'
MANGUE MELON MENTHE FRAICHE
118416 118428 110045
Mangue origine Melon charentais 70%. Infusion de feuilles de menthe.
Inde 67%.

G S

o
\, * %

L% it
MIRABELLE MYRTILLE ORANGE PAMPLEMOUSSE
100188 SAUVAGE SANGUINE ROSE
Sorbet mirabelle 68%. 110047 100301 176827
Myrtille sauvage 66%. Jus d'orange sanguine 52.5%. Jus de pamplemousse rose
frais 60%.

4
™

PEDONE
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PASSION PECHE DE VIGNE POIRE WILLIAM POMME VERTE
Jus de fruit de la passion Péche de vigne origine Poire William des Coteaux Pomme verte 56%.
65%. France 62%. du Lyonnais 65%.

RHUBARBE FRAISE VERVEINE
Mélange de rhubarbe fraise 55%. Infusion de feuilles de verveine.

3 >

L3
¥

- -
L
3

PEDONE
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PEDONE

MAITREGLACIER1959

PEDONE - MAITRE ARTISAN GLACIER - 1959

PEDONE

MAITREGLACIER1959

SERVIETTE PEDONE

9253
POT INDIVIDUEL PEDONE Lot de 100 piéces / Colis de 50 lots - UVC lot
9249 9250 9251 CUILLERE PEDONE
1 Boule / 120ml 2 Boules / 160ml 3-4 Boules / 280ml
20210

Sachet de 250 pieces Sachet de 200 pieces Sachet de 160 pieces
Colis de 8 sachets Colis de 7 sachets Colis de 6 sachets Cuilleres a glace blanches en papier
sachet de 500 pieces

PEDONE

MAITREGLACIER1959 21



CCEUR DES

DESIRS

1 9O0€HT

le bac

716 HT le litre

Bac de 2.5L
Colis de 4 bacs

CHOCOLAT LAIT
114266

Créme glacée au chocolat
au lait.

MENTHE CHOCOLAT

113891

Creme glacée menthe et copeaux de

chocolat.

RHUM RAISINS
114380

Créme glacée avec
raisins secs macérés au
Rhum 9%.

CEUR DES

DESIRS

remes (Flacées

CARAMEL
AU BEURRE SALE
107540

Creme glacée au caramel beurre salé
avec des morceaux de caramel.

CHOCOLAT NOIR
3969

Créme glacée au chocolat noir.

NOIX DE COCO
113893

Glace noix de coco et
noix de coco rapée.

S
VANILLE

110158
Bac de 5L / Colis de 2 bacs

21.20€ h.t. le bac
soit 4.24€ h.t. le litre

Creme glacée gousses de
vanille épuisées. La spéciale
«Boulanger Patissier».

114206

Creme glacée café avec grains de
cafés liquorés.

FRAISE
114245

Créme glacée fraise avec
morceaux de fraises 12%.

PISTACHE
114270

Créme glacée pistache
avec pistaches
hachées grillées.

VANILLE BOURBON
110168

Bac de 5L / Colis de 2 bacs

114205

29.90€ h.t. le bac
soit 5.98€ h.t. le litre

Creme glacée gousses de vanille épuisées.



CASSIS
114113

Avec baies de
cassis 10%.

FRAMBOISE
114115

Purée
de framboise 31%.

Los Koot

‘_,;_: ! " s :.-
o ."'%:;".-II -
. :
CITRON CITRON VERT
114030 114084
Avec morceaux Avec morceaux
de citron. de citron.

;5'

- -
“
PASSION POIRE
114108 114110

Avec morceaux Avec morceaux de

de péche 10%. poire 10%.

CCEUR DES

DESIRS

17.90€HT
le bac

716 HT le litre

Bac de 2.5L
Colis de 4 bacs

POMME
114112

Avec morceaux
de pomme 10%.

CEUR DES

DESIRS




LES BASIC'S

1 20€HT
le bac
2,84 HT le litre

Bac de 5L
Colis de 2 bacs

24 LES BASIC'S



B aes pour créafion

FRUITS

o~

R brover
/

s

=4

S

DEMI-PECHE DEMI-POIRE CERISE
100928 113965 AMARENA
Au sirop léeger. Au sirop leger. 171260

Boite 4/4 / Colis de 12 boites Boite 4/4 / Colis de 6 boites Boite 3/1 / Colis de 6 boites

BASES PATISSIERES ——

©* COQUE MACARON
CHOCOLAT

55007

Diamétre 7.5cm

Piece de 20g / Colis de 72 pieces

r._”\\

- COQUE MACARON
FRAMBOISE ' COQUE MACARON
el CITRON DE SICILE
Diametre 7,5cm. 55274

Piece de 18g / Plateaux de 16 pieces

Piéce de 20g / Colis de 72 pieces g
Colis de 4 plateaux - UVC plateau

25



B aes pour créafion

BASES PATISSIERES & SAUCES

“* GAUFRE DE * CHOU CRUMBLE CUIT
BRUXELLES 103202
116162 17.4% de beurre. 105144
Une gaufre légere et pimensions - B0xE0x55em 22% de beurre.
croustillante aux oeufs. Piece de 35g / Colis de 24 pieces
Piece de 85¢g Produit ayant une excellente tenue
Sachet de 6 piéces a la coupe. Chou trés craquant
Colis de 4 sachets ayant une texture généreuse.

Mise en ceuvre : A garnir de
creme patissiéere, de chantilly etc...
Peut servir comme base pour
profiteroles geantes.

ﬁ‘ﬁ BASE MERINGUE CUITE
103201
P SAUCE DESSERT NESTLE® Docello® o
Idéal pour réaliser Pavlova, Mont-Blanc, Bouteille de 750g / Colis de 6 bouteilles
vacherin...
Piece de 14g / Colis de 36 pieces 240224 240976 249183 e
SENSATIONS  SENSATIONS CRUNCHY
CHOCONUT PEANUT CARAMEL
174 240975
PISTACHE NOISETTE

26



SAUCES & COULIS

8

¢ hutello

g !

-8

%‘: - FOoD SERVICE

%‘

- o
COULIS NUTELLA®
DE MARRONS 170754 233963
116470 FRUITS ROUGES Pot de 3kg / Colis de 2 pots

Boite 4/4 / Colis de 12 boites
174642

MANGUE/PASSION

Bouteille de 500g
Colis de 12 bouteilles - UVC bouteille

242343

241657

242342

242344 56253
37% de M.G.



LES TOPPINGS

BISCUIT CIGARETTE

102887
Boite de Tkg

SPECULOOS BISCOFF
CONCASSE

178751
Sachet de 750g / Colis de 8 sachets

BISCUIT CUILLERE AUX
CEUFS FRAIS

121173
Boite de 48 pieces / Colis de 4 boites

Inépuisable source dinspiration
culinaire, redécouvrez-le sous
forme d'éclats croquants. I[déal pour

parfumer vos recettes.

AMANDE EFFILEE

MAITRE PRUNILLE Sachet de 800g / Colis de 4 sachets

Colis de 10 sachets

BRISURE DE CREPE DENTELLE

240747
Premium.
Sachet de 2,5kg

Finesse et croustillance ineégalées pour vos créations. Une couleur «brun doréee»

homogéne. Une recette sans additif ni conservateur. En patisserie et en confiserie, ce
produit donne du croustillant et du craquant soit par adjonction au meélange praliné ou

chocolaté, soit par saupoudrage sur un gateau, une glace, une creme ou un dessert
ultra-frais.

28

HORIZONS

- CRISPEARLS™ CHOCOLAT NOIR
‘ - BARRY CALLEBAUT
232207

dorigine durable, certifié Cocoa Horizons.

GRAINS DE CAFE AU CHOCOLAT

116290
Boite de kg / Colis de 6 boites

NOIX DE PECAN

BARGUES

170981
1/2 fruits.
Sachet de Tkg / Colis de 12 sachets

BRISURES DE DAIM
233422

Grains de caramel croquant avec
chocolat au lait (40%).

Sachet de kg / Colis de 10 sachets

Sublimez vos desserts et patisseries avec ces perles
179168 croustillantes et savoureuses d'une rondeur et dune
Sachet de Tkg brillance unique, fabriquées avec du cacao 100%

PEPITES CHOCOLATEES
SMARTIES®

249024
Sachet de 500g / Colis de 8 sachets



Mic & Glaces

PREPARATION LIQUIDE

PREPARATION LIQUIDE POUR
MACHINE A GLACE A LITALIENNE

VANILLE

FRAISE

CHOCOLAT

SUNDAE

(base neutre)

Poche de 4,5kg / Colis de 2 poches non panachés

FABRICANT EXPERT EN GLACE A
L'ITALIENNE DEPUIS DEUX GENERATIONS.

Triomphe congoit des poches de mix a glace
liquide et prét a l'emploi, utilisable dans toutes les
machines a glace a l'italienne.

Fabrication Francaise

Rendement : 9 kg de mix permet d'obtenir environ
100 glaces (selon le type de machine utilisée, la
taille du cornet ou du pot, ...).

Poche souple a ouverture facile
Carton ( 2 poches x 4,5 kg )

DDM :24 a 36 mois

Condition de conservation :
température ambiante

29



BARRE NOUGAT GLACE
114161

Créme glacée au nougat de Montélimar
avec morceaux de fruits secs caramélisés
et de fruits au sirop de sucre.

Piece de 1150ml / Colis de 1 piece

VACHERIN VANILLE
CASSIS EN BANDE

114158

Sorbet plein fruit au cassis noir de
Bourgogne, creme glacée vanille a I'extrait
de vanille Bourbon de Madagascar, coeur
de meringue. Décor chantilly sauce cassis

et éclats de pistaches grillées.

Piece de 1.751 (900g - 10 parts)
Colis de 1 piece

OMELETTE NORVEGI
114159

Entremets glacé composé d’'une creme
glacée vanille déposée sur un biscuit
imbibé de Rhum et entouré de meringue.

Piece de 2l (16-18 parts)
Colis de 6 pieces - UVC piece

VACKY
20126

NOUGAT GLACE

106470

Creme glacée nougat, avec des amandes, pistaches et

Glace vanille. morceaux de cerises.

Pot de 70ml / Colis de 12 pots Piece de 140 ml/ Colis de 16 pieces

30



CITRON GIVRE ORANGE GIVREE NOIX DE OCO GIVREE

2673 2675 2674
Piece de 130ml Piece de 130ml Piece de 150ml
Colis de 6 pieces Colis de 6 pieces Colis de 8 pieces

TARTUFO COCCO NOCCIOLA PROFITEROLES CREME GLACEE
20167 VANILLE
Glace semifreddo a la noix de coco avec une sauce noisette, 4438

recouverte de pépites de noisette et noix de coco rapée. R - . L - .
pep P Gateau sphérique, a base de pate a choux, fourré d’'une creme

Piece de 80g / Colis de 12 pieces glacée a la vanille.

Piece de 20g env. / Colis de Tkg

CHEESECAKE GLACE
4747
Biscuit parfumé a la cannelle, crumble pur beurre a la cannelle et
parfait glacé au fromage frais et Iégére note acidulée de citron. CROQUANTIN VANILLE
CONSEIL DU CHEF
Aucune préparation nécessaire. Il suffit de sortir le Cheesecake Glacé 55024
de son calage, de retirer la pellicule plastique et de le servir avec le Creme glacée vanille a I'extrait de vanille Bourbon de Madagascar,
dressage de votre choix. éclats de noisettes et amandes caramélisées, coeur de meringue.

Piece de 70g / Colis de 12 pieces Piece de 80g / Colis de 8 pieces

31



CAFE LiEGEOIS

2 boules chocolat noir grand cru Valrhona 2 boules café pur Arabica de Colombie
1 boule vanille 1 boule vanille
creme fouettée et sauce chocolat creme fouettée et sauce café

POIRE BELLE HELENE PECHE MELBA BANANA SPLIT

2 boules vanille 2 boules vanille 1 boule chocolat noir grand cru Valrhona
poire au sirop péche au sirop 1 boule sorbet fraise,
coulis chocolat et creme fouettée sauce fruits rouges et creme fouettée 1 boule glace vanille
banane

creme fouettée et sauce chocolat

LES COUPES ALCOOLISEES

COLONEL ICEBERG SORRENTE CREOLE

2 boules sorbet citron vert 2 boules menthe fraiche Ll MONCELLO 1 boule rhum raisin
Vodka© feuille de menthe et Get 27© 1 boule noix de coco
rondelle de citron vert 2 boules sorbet Limoncello raisins secs
de Sorrente creme fouettée et Rhum©

zeste de citron et
Limoncello©

32 Labus dalcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.



LES COUPES GOURMANDES

2 boules noix de coco
1 boule sorbet chocolat noir grand cru Valrhona
Araguani
sauce chocolat et creme fouettée

ITALIENNE

1 boule mascarpone
1 boule stracciatella
1 boule tiramisu et creme fouettée

LES COUPES FRAICHEURS

FACON DESSERT
PATISSIER AU CITRON

1 boule sorbet citron basilic
1 boule créme glacée creme fraiche
1 boule glace canelé
AOP d'Isigny mini canelé

FACON DESSERT
PATISSIER A L' ABRICOT

1 boule sorbet abricot romarin
1 boule créme glacée lait damande
1 boule creme glacée speculoos

BANOFFEE

2 boules banane dAmérique Centrale
1 boule chocolat grand cru Valrhona et
sauce chocolat

AGRUMES

1 boule mandarine
1 boule orange sanguine
1 boule pamplemousse rose
et coulis de fruits

biscuit speculoos

ARDECHOISE

2 boules marron
1 boule nougat de Montélimar
creme de marron et creme fouettée

AMERICAINE

1 boule boule chocolat brownie
1 boule vanille noix de pécan
1 boule beurre de cacahuete

sirop érable du Canada
beurre de cacahuete

TOURBILLON DE
FRUITS ROUGES

1 boule sorbet fraise des bois
Sengana
1 boule framboise Williamette
1 boule cassis
melange de fruits rouges
creme fouettée
sauce fruits rouges

ESTIVALE

1 boule mangue
1 boule pomme
1 boule framboise Williamette
coulis de fruits jaune

EXOTIQUE

1 boule lait de coco
1 boule mangue
1 boule passion
coulis passion

1 boule péche des vignes
1 boule sorbet pomme
1 boule sorbet poire William des
coteaux Lyonnais
creme fouettée

FRUITEE DE VERGER

FRAICHEUR

1 boule cassis
1 boule citron jaune
1 boule myrtille sauvage
creme fouettée
sauce fruits rouges
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Ke saviez vous 7

VOICI LES DIFFERENTES DENOMINATIONS POUR LES GLACES :

La Glace
Matieres grasses
laitieres ou
végétales + lait

La Créme glacée
Au moins 5% de
Matieres grasses
d'origine laitiere
exclusivement

Le Sorbet plein fruit
45% de teneur en
fruits minimum

(20% pour les fruits
acides ou a forte
saveur).

Comentalrier o

- Pour accompagner vos entrées et plats
salés pour leur apporter de l'originalité et de
la fraicheur

-Pour créer la surprise en associant glaces et
patisseries :

Ainsi le sorbet verveine améne des notes
herbacées en harmonie avec l'acidité des
agrumes de la tarte au citron, la creme
glacée a la réglisse apporte de l'intensité a la
douceur de la tarte aux poires.

-Au golter :
Pour accompagner avec gourmandise gaufres,
crepes, pancakes, donuts

-Pour votre offre café gourmand :

32% des francais déclarent que le café
gourmand est leur dessert préfére.”
Traditionnellement composé de 3 a 5 éléments
- n'hésitez pas a mélanger les couleurs, les
saveurs et les textures et y intéegrer une boule
de glace.
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-Pour créer des milkshakes et smoothies
gourmands

-Pour vos menus enfants

-Pour apporter de l'onctuosité a vos desserts
fruités

(salades, brochettes, carpaccios, tartares et
soupes de fruits)

-Pour réaliser des cocktails glaces
(ex : Mojito glacé)

" Néorestauration Novembre 2022 - dossier «
Dessert, l'atout gagnant »

Cela dépend de la taille de la cuillére utilisée.

Avec une cuillére de taille 24 on réalise en moyenne 12 boules
par litre (donc 18 boules pour un bac de 1,5 L et 30 boules pour
un bac de 2,5 L)

Avec une cuillére de taille 30 on réalise en moyenne 15 boules
par litre donc la boule de glace Maitre Artisan Glacier Pedone
revient a 0,664€. Le prix moyen de revente d'une boule de glace
au client final étant autour de 3€, le coefficient de rentabilite
est de 4,5 sur ce produit.

>La coupe de glaces = un dessert a cout faible et qui ne
nécessite pas de personnel qualifié pour la réalisation.
(Contrairement a la fabrication d'une patisserie)






