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« Compte tenu du contexte actuel difficile, les produits présents sur ce catalogue peuvent être malheureusement mis en  
indisponibilité de la part de nos fournisseurs en raison de conditions d’approvisionnements et de productions compliquées, 
avec peu de visibilité. Veuillez contacter votre commercial pour vous assurer de la disponibilité des produits souhaités »

Pour les produits dont le tarif n’est pas indiqué :
* Tarif en vigueur au jour de la commande, nous consulter.
 
Pour les produits dont le tarif est indiqué
 ** Tarif indicatif, susceptible d’évolution au jour de la commande compte tenu de la conjoncture actuelle.
 

VACHERIN 
AUX MARRONS

Préparez  
les fêtes
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> IDÉE recetterecette

 Produits réfrigérés  Produits surgelés Lait Origine France 

UVC : unité de vente consommateur ou unité de vente conditionnée. L’UVC correspond au produit tel qu’il est vendu au professionnel (à l’unité, par pack, etc...). 
Tous nos prix sont exprimés HT en euros. Les noms et marques cités dans ce document sont la propriété de leurs déposants respectifs. Photos non-contractuelles.  
Crédits photo © Industriels, © France Frais, © Rougereau. * DLC à titre indicatif selon arrivage.

> Festif

** Tarif indicatif, susceptible d’évolution au jour de la commande  
compte tenu de la conjoncture actuelle. 
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verrine Mont  
Blanc aux  
fruits rouges

PAIN SURPRISE «LE CAMPAGNE» 
Pain de campagne rond diamètre 150mm entièrement tranché, 
garni de sandwichs : 5 variétés : 10 pièces / variété : 
Filet de canard champignons ; Poulet aux 2 moutardes ; 
Gorgonzola mascarpone ; Truite fumée ciboulette ; 
Tomate, Olive verte, Poivron.
Pièce de 950g / 50 sandwichs / Colis de 3 pièces - UVC pièce
Réf. 114419

PAIN SURPRISE SCANDINAVE   
Pain polaire rond diamètre 160mm garni de sandwichs : 
4 variétés / 12 pièces/variété : saumon fumé et crème scandinave au raifort, 
fromage blanc aux oeufs de truite, duo de saumons, poisson  
blanc et concombre.
Pièce de 800g (48 sandwichs) / Colis de 4 pièces - UVC pièce
Réf. 177394

13,30€  H.T. La pièce **

soit 0,27€ H.T. env. le sandwich**

19,90€  H.T. La pièce **

soit 0,41€ H.T. env. le sandwich**

17,40€  H.T. Le plateau **

soit 0,44€ H.T. env. la pièce**

13,00€  H.T. Le sachet **

soit 2,60€ H.T. la plaque** 13,90€  H.T. La poche **

NAVETTE «ENTRACTE» 
4 variétés : 10 pièces / variété ; Fromage frais 
et menthe poivrée ; Thon et poivron rouge ;  
2 saumons ; Poulet sauce caesar. ;  
Plateau de 40 pièces (720g) 
Colis de 4 plateaux - UVC plateau
Réf. 176613

PRÉPARATION POUR GANACHE  
AU FOIE GRAS DE CANARD 
ORIGINE FRANCE. 
Préparation à base de foie gras de canard 50%, 
crème fraîche, Sauterne, sel et poivre.  
Poche de 500g / Colis de 4 poches  
DLC 30 jours*
Réf. 181293

PLAQUE DE PAIN DE MIE
Plaque de 300x400mm.  
Sachet de 5 plaques de 250g  
Colis de 4 sachets - UVC sachet 
Réf. 118065

VOL AU VENT VOL AU VENT 
FORESTIERFORESTIER
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LE + PRODUIT :  
Délicate alliance du moelleux du pain polaire et des recettes scandi-
naves (orientées mer).
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** Tarif indicatif, susceptible d’évolution au jour de la commande  

compte tenu de la conjoncture actuelle. 

MINI TACOS APÉRITIF 
3 variétés : 12 pièces / variété ; Poulet, courgette, mozzarella, sauce façon 
aigre-douce, tortilla tomate ; Bœuf, poivrons, cheddar, tortilla épinards ; 
Guacamole, emmental, tortilla aux graines de lin (100% végétarien !).
Plateau de 36 pièces (520g) / Colis de 1 plateau
Réf. 7259

0,69€  H.T. La pièce **

1,38€  H.T. La pièce ** 15,80€  H.T. Le kilo **

PÂTÉ CROÛTE CHARCUTIER  
À LA TRUFFE BRUMALE 1 %
PORC ORIGINE FRANCE.  
Composé de viande de porc, gelée, viande de 
dinde, foie de poulet, foie maigre de canard, 
vin blanc, graisse de canard, truffes (tuber 
brumale vitt.) 1%, sel, Marc de Bourgogne, 
Porto, Brandy, arôme truffe 0,1%, oignons 
rissolés, épices et ail.  
Demi-pièce de 2kg env. / Colis de 2 pièces 
DLC 17 jours*
Réf. 49800

TOURTIÈRE RIS DE VEAU CÈPES ET VOLAILLE
Une garniture composée de cubes de ris de veau, de cèpes, de cubes de poulet et de vin blanc, 
sauce cuisinée au bloc de foie gras. Pièce de 120g / Colis de 18 pièces
Réf. 4718

DISPONIBLE A PARTIR DU 25/11/2022

LE + PRODUIT : Fabriqué en France.
3 recettes savoureuses et gourmandes, préhension facile.

REMISE EN OEUVRE : Retirez le film de protection puis placer les  
calages 12 min au four à 160°C. Ne jamais les passer au micro-ondes.

1,95€  H.T. Le sachet ** 20,90€  H.T. La plaque ** 33,90€  H.T. Le kilo **

TOAST ROND NATURE
Sachet de 250g (36 tranches)  
Colis de 10 sachets
DLC 15 jours*
Réf. 158164

CŒUR DE SAUMON FUMÉ NORVÉGIEN
Salmo Salar. Salé à sec et fumé  
au bois de hêtre.  
Plaque de 450g / Colis de 4 plaques  
DLC 17jours*
Réf. 33971

SAUMON FUMÉ NORVÉGIEN FICELLE 
Tranché main. Salmo Salar. Paré, avec peau, 
avec intercalaires, salé au sel sec et fumé au 
bois de hêtre. ; Conditionné en caisse bois. 
Plaque de 1.8/2.2kg / Colis de 1 plaque  
DLC 17jours*
Réf. 33974

18,95€  H.T. Le kilo **13,95€  H.T. Le kilo**

DUO DE SAINT-JACQUES  
& HOMARD EUROPÉEN
Préparation à base de chair de Saint- 
Jacques (Chlamys opercularis), chair de 
saumon, cabillaud, chair de crabe et pulpe de 
homard (Hommarus gammarus). Aromatisée 
au Cognac et Muscadet. Décor en gelée.  
Pièce de 1,6kg / Colis de 2 pièces  
DLC 30 jours*
Réf. 33279

SALADE DE NOIX DE SAINT-JACQUES, 
PATATE DOUCE, COCO & CURRY
Composée de Noix de Saint-Jacques, patate 
douce, oignon rouge, raisins secs, huile de 
colza, jus d’ananas, noix de coco, sel, curry,  
ail et poivre. 
Barquette de 2kg / Colis de 1 barquette  
DLC 12 jours*
Réf. 49804

CASSOLETTE ÉCREVISSE SAUCE  
LANGOUSTE & RIESLING
Ecrevisse de Louisiane, fumet de poisson, 
crème, langouste, fumet de crustacé,  
vin blanc. 
Pièce de 140g / Barquette de 2 pièces  
Colis de 6 barquettes  
DLC 7 jours*
Réf. 49783

EXCLUSIVITÉ

DISPONIBLE A PARTIR DU 25/11/2022

DISPONIBLE A PARTIR DU 25/11/2022

7,20€  H.T. La barquette **

soit 3,60€ H.T. la pièce**

>PRéPAREZ LES FêTES !

11,80€  H.T. Le colis **

soit 0,37€ H.T. env. la pièce**

MINI-CROQUE FINGER COMTÉ AOP  
ET TRUFFE BLANCHE D’ÉTÉ
Pain de mie à l’huile d’olive, truffe blanche d’été 1,2%  
(Tuber aestivum), Comté AOP. Plateau de 32 pièces (265g)  
Colis de 1 plateau
Réf. 3550
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** Tarif indicatif, susceptible d’évolution au jour de la commande  

compte tenu de la conjoncture actuelle. 

16,90€  H.T. La boîte** 15,90€  H.T. La boîte** 20,90€  H.T. La boîte**

BLOC DE FOIE GRAS  
DE CANARD MI-CUIT 30% MORCEAUX
CLOS SAINT SOZY. ORIGINE SUD-OUEST 
Boîte de 400g / Colis de 12 boîtes  
DLC 6 mois*
Réf. 168248

BLOC DE FOIE GRAS  
DE CANARD IGP MI-CUIT  
30% MORCEAUX
SARRADE. ORIGINE SUD-OUEST 
Boîte de 400g / Colis de 6 boîtes  
DLC 6 mois*
Réf. 554808

BLOC DE FOIE GRAS  
DE CANARD MI-CUIT 30% MORCEAUX
CLOS SAINT SOZY. ORIGINE FRANCE. 
Boîte de 400g / Colis de 12 boîtes  
DLC 6 mois*
Réf. 168249

BLOC DE FOIE GRAS  
DE CANARD MI-CUIT 30% MORCEAUX
SARRADE. ORIGINE FRANCE. 
Boîte de 400g / Colis de 6 boîtes  
DLC 6 mois*
Réf. 28538

20,95€  H.T. LA BOÎTE **35,40€  H.T. La pièce**

FOIE GRAS DE CANARD ENTIER 
AUX 2 POIVRES & CHAMPAGNE 
ORIGINE FRANCE.  
Pièce de 500g / Colis de 6 pièces  
DLC 6 mois* 
Réf. 32179

BALLOTIN DE CHAPON CRU FARCE  
MARRONS & TROMPETTES DE LA MORT
VOLAILLE ORIGINE FRANCE.  
Morceau de cuisse de chapon désossée 75% agrémenté 
d’une farce 25% à base de viande de dinde, 
marrons et trompettes de la mort. 
Pièce de 160g env. / Barquette de 8 pièces 
Colis de 2 barquettes 
DLC 5 jours* 
Réf. 161978

18,50€  H.T. Le kilo **

soit 2,96€ H.T. env. la pièce**

DISPONIBLE A PARTIR DU 12/12/2022

ASSAISONNEMENT  
BEURRE AIL ET PERSIL
Rouleau de 250g 
Colis de 12 rouleaux - UVC rouleau
Réf. 107060

PLAQUE FEUILLETÉE  
PRÊTE À CUIRE
32,5% de beurre. Epaisseur 2,8mm.  
Pièce de 714g / Colis de 14 pièces
Réf. 818

> L’ASTUCEASTUCE

19,30€  H.T. Le sachet ** 5,60€  H.T. Le rouleau ** 5,95€  H.T. La pièce **

> LES ENTRéES 

 
CROUSTILLANT  
D’ESCARGOTS EN PERSILLADE

CHAIR D’ ESCARGOTS DE 
BOURGOGNE CUITE BELLE GROSSEUR
Hélix Pomatia. Sachet de 90/120 pièces 
Sachet de 500g / Colis de 4 sachets 
UVC sachet 
Réf. 100391
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** Tarif indicatif, susceptible d’évolution au jour  
de la commande compte tenu de la conjoncture actuelle. 

10,90€  H.T. La barquette **

16,30€  H.T. Le kilo **

3,90€  H.T. La barquette**

6,40€  H.T. Le kilo**

24,90€  H.T. Le kilo** 11,20€  H.T. Le kilo**

JAMBON DE PARME AOP 
Barquette de 20 tranches de 16g  
Colis de 4 barquettes 
Réf. 161210

RÔTI DE JAMBON AUX HERBES «ROSTELLO»
Barquette de 10 tranches de 25g 
Colis de 8 barquettes
Réf. 168946

SALADE CHOU/JAMBON/COMTÉ AOP
Composée de chou blanc, jambon cuit supérieur fumé, tomate,  
Comté AOP. Le tout relevé d’une sauce vinaigrette.
Barquette de 1,7kg / Colis de 1 barquette
Réf. 163222

PRESSÉ DE CANARD AU FOIE DE CANARD 
Composé de cuisses de canard confites désossées 20%*, gésiers de 
canard confits 20%*, foie gras de canard 20%*, poireaux, carotte, poulet, 
épices, tomate, sel et poivre. *(Pourcentage exprimés sur la garniture). 
Pièce de 1kg / Barquette de 4 pièces
Réf. 31539

PAVÉ AU POIVRE PUR PORC 
ORIGINE FRANCE. 
Pièce de 2,5kg env. / Colis de 2 pièces
Réf. 113835

RÔTI DE JAMBON À LA TRUFFE D’ÉTÉ «ROSTELLO» 
Truffe Tuber Aestivum Vitt 1%. Origine U.E. 
Spécialité italienne de salaison cuite, rôtie avec des truffes.  
Demi-pièce de 4,25kg env. / Colis de 2 pièces  
DLC 40 jours*
Réf. 146890

 

Pensez aux planches Pensez aux planches 
de charcuterie pour de charcuterie pour 
accompagner vos accompagner vos 
fromages chaudsfromages chauds
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** Tarif indicatif, susceptible d’évolution au jour de la commande  
compte tenu de la conjoncture actuelle. 

> PLATEAU DE FRUITS DE MER

6,20€  H.T. La pièce **

RILLETTES AU CRABE
Composées de colin d’Alaska, crabe, bisque 
de langoustine, saumon, fromage blanc. 
Pièce de 500g / Colis de 4 pièces
DLC 23 jours*
Réf. 29033

8,50€  H.T. La pièce **

2,30€  H.T. La pièce **

RILLETTES DE SAUMON
Composées de saumon Atlantique et saumon 
Atlantique fumé.
Pièce de 500g / Colis de 4 pièces
DLC 23 jours*
Réf. 49672

FEUILLETÉ NOIX DE SAINT-JACQUES 
& CREVETTES AU MUSCADET
Composé de noix de Saint-Jacques et 
crevettes dans une sauce cuisinée aux petits 
légumes et à la crème parfumée au 
Muscadet. 
Pièce de 150g / Colis de 16 pièces
Réf. 31357

5,90€  H.T. Le kilo **

BULOT CUIT
Boccinum undatum. Pêché en Atlantique 
Nord-Est, en Manche et Mers Celtiques. 
40/70 pièces au kilo / Colis de 3kg
Réf. 107971

28,80€  H.T. Le kilo **

HOMARD CUIT SOUS FILET
Homarus americanus. 
Pièce de 300/400g
Réf. 53290

TERRINE DORÉE AU FOUR CRUMBLE 
DE TRUITE AUX AMANDES
Composée de truite 60%*, crème, huile, oeuf 
entier, amandes grillées, épinard, sel et 
poivre. *(Pourcentage exprimé 
sur la garniture). 
Pièce de 1kg / Colis de 3 pièces 
DLC 21 jours*
Réf. 161843

BEURRE 1/2 SEL AOP
Beurre de baratte fabriqué dans la zone 
d’Isigny AOP et conditionné dans un 
papier aluminium, en motte. 
80% de M.G. LAIT ORIGINE FRANCE. 
Pièce de 25g / Colis de 40 pièces (1kg)
Réf. 31172

10,20€  H.T. Le kilo **

0,28€  H.T. La pièce **19,90€  H.T. Le kilo **

CREVETTE ENTIÈRE CUITE
Penaeus Vannamei. 
Origine Amérique du Sud. 
40/60 pièces au kilo / Boîte de 2kg
Réf. 111611

PETIT PAIN AUX CÉRÉALES
LENÔTRE. 
Précuit sur sole. 
Pièce de 45g / Colis de 60 pièces
Réf. 116811

LANGOUSTINE ENTIÈRE CRUE
Nephrops norvegicus. 
Pêchée en Atlantique Nord-Est. 
16/20 pièces au kilo / Barquette de 1kg 
Colis de 12 barquettes 
UVC barquette
Réf. 112507

INFO PRODUIT : 
Ce feuilleté croustillant en forme de coquille 
peut constituer une entrée généreuse 
où un cœur de repas.

15,70€  H.T. Le kilo **

soit 0,39€ H.T. env. la pièce

11,70€  H.T. Le kilo **

TARTARE DE SAUMON EXPRESS
Tartare de saumon (81%) dont saumon fumé, 
huile d’olive, échalotes, sel, jus de citron. 
Présenté en sachet sous vide. 
Sachet de 100g / Colis de 40 sachets
Réf. 111943

TARTARE DE NOIX DE  
SAINT-JACQUES EXPRESS 
Présenté en sachet sous vide. 
Sachet de 100g 
Colis de 40 sachets
Réf. 100842

20,50€  H.T. Le kilo **

soit 2,05€ H.T. le sachet

21,30€  H.T. Le kilo **

soit 2,13€ H.T. le sachet
MISE EN OEUVRE : À déguster chaud ou froid.
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* Tarif en vigueur au jour de la commande, nous consulter.

** Tarif indicatif, susceptible d’évolution au jour de la commande  
compte tenu de la conjoncture actuelle. 

FILET DE LOTTE 
Lophius americanus. Origine USA. 
Pêché en Atlantique Nord-Ouest. Plein filet, sans peau, sans arête. IWP. 
Pièce de 200/400g / Colis de 5kg
Réf. 110203

PAVÉ SAUMON FUMÉ AUX ÉPICES DOUCES 
Salmo Salar. 
Barquette de 550/650g / Colis de 3 barquettes. 
DLC 12 jours*
Réf. 49791

PAVÉ SAUMON FUMÉ FICELLE 
Salmo Salar. 
Barquette de 550/650g / Colis de 3 barquettes. 
DLC 7 jours*
Réf. 49792

FILET DE SOLE TROPICALE PLEIN FILET
Cynoglossus senegalensis. Pêché en Océan Atlantique  
Centre-Est. Sénégal. IWP. 
Pièce de 90/120g / Boîte de 2kg / Colis de 6 boîtes - UVC boîte 
Réf. 100549

FILET DE BAR
Dicentrarchus labrax. Elevé en Turquie. 
Avec peau, sans arête et écaillé. 
Pièce de 150/180g / Colis de 3kg
Réf. 105993

FILET DE DORADE ROYALE
Sparus Aurata. Origine Turquie. 
Avec peau, sans arête. 
Pièce de 120/170g / Colis de 2kg
Réf. 120708

NOIX DE SAINT-JACQUES AVEC CORAIL 
Argopecten purpuratus. Origine Amérique du Sud. 
20/40 pièces / LBS. Sachet de 1kg 
Colis de 10 sachets - UVC sachet
Réf. 111580

NOUS CONSULTER* 37,50€  H.T. Le kilo ** 37,50€  H.T. Le kilo **

22,80€  H.T. Le sachet** 32,50€  H.T. Le kilo**

Placopecten magellanicus. Origine USA. 
10/20 pièces / LBS.  
Sachet de 800g / Colis de 10 sachets 
UVC sachet
Réf. 103990

Placopecten magellanicus. Pêche durable. 
Origine CANADA/USA. 10/20 pièces/LBS. 
Sachet de 1kg / Colis de 10 sachets 
UVC sachet
Réf. 7352

NOUS CONSULTER*

11,60€  H.T. Le kilo **

soit 1,22€ H.T. env. la pièce de 105g

20,80€  H.T. Le kilo **

soit 3,43€ H.T. env. la pièce de 165g

17,60€  H.T. Le kilo **

soit 2,55€ H.T. env. la pièce de 145g

INFO PRODUIT : À consommer en l’état froid ou chaud.
pour une utilisation chaude : réchauffer au micro ondes : 
30sec à 750w. Idéal en plat du jour.

INFO PRODUIT : Ouvrir 20min avant dégustation.
À consommer en l’état.

PRÉPARATION À BASE DE NOIX  
DE SAINT-JACQUES SANS CORAIL 

NOIX DE SAINT-JACQUES 
SANS CORAIL  

> LES PRODUITS 
DE LA MER
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* Tarif en vigueur au jour de la commande, nous consulter.

** Tarif indicatif, susceptible d’évolution au jour de la commande  
compte tenu de la conjoncture actuelle. > Les viandes viandes 

FILET DE BŒUF PAD
ORIGINE FRANCE. 
Sans chaînette. 
Pièce de 2,5kg env. 
Sachet de 1 pièce / Colis de 8 sachets 
Réf. 101486

FILET DE VEAU SEMI-PARÉ 
Origine U.E. 
Pièce de 0,8/1,2kg / Colis de 5kg 
Réf. 105775

CŒUR DE RUMSTEAK  
PAD
ORIGINE FRANCE. 
Pièce de 2,5kg env. / Colis de 2 pièces 
Réf. 49399

1/2 FAUX FILET  
SEMI-PARÉ
ORIGINE FRANCE. 
Pièce de 3,6kg env. / Colis de 2 pièces 
Réf. 49400

FILET DE BŒUF  
SEMI-PARÉ 
ORIGINE FRANCE. 
Pièce de 3kg env. / Colis de 2 pièces 
Réf. 49711

ENTRECÔTE DE BŒUF 
SEMI-PARÉE 
ORIGINE FRANCE. 
Pièce de 3,5/5,5kg env. 
Colis de 2 pièces 
Réf. 49710

PAVÉ DE RUMSTEAK  
Origine U.E. 
Pièce de 160/180g / Colis de 30 pièces 
Réf. 102956

ESCALOPE DE VEAU  
Spéciale pizza - aplatie. 
ORIGINE FRANCE. Pièce de 180g env.  
Sachet de 10 pièces / Colis de 5 sachets
Réf. 120106

BOURGUIGNON  
ORIGINE FRANCE.  
Morceaux issus : Collier, Basse-Côte. 
Morceau de 80g env. / Colis de 3kg
Réf. 168721

FOIE DE VEAU COUPÉ MAIN
Origine U.E. 
Pièce de 180/220g / Colis de 5kg
Réf. 103845

25,90€  H.T. Le kilo **

23,90€  H.T. Le kilo **

16,30€  H.T. Le kilo **

soit 2,93€ H.T. env. la pièce** 

10,40€  H.T. Le kilo **

soit 2,08€ H.T. env. la pièce** de 200g

# TRI DES CARCASSES :
 
• LEURS POIDS
• L’ÉTAT D’ENGRAISSEMENT
• LA QUALITÉ DE L’ALOYAU
• LEURS CLASSEMENTS

# SÉLECTION DES MORCEAUX : 

• VÉRIFICATION VISUELLE
DES QUARTIERS PUIS DES MUSCLES
(COULEUR ET TENDRETÉ)

#  QUALITÉ PREMIUM 

• UNE MATURATION OPTIMALE
DE 10 JOURS MINIMUM  
SOUS VIDE

1. 2. 3.

NOUS CONSULTER* NOUS CONSULTER* NOUS CONSULTER* NOUS CONSULTER*

NOUS CONSULTER*

RIS DE VEAU 
Origine U.E. 
Pièce de 400g env. / Sous vide x2 
Colis de 4kg
Réf. 88639

vol au vent vol au vent 
forestierforestier

LA RECETTE ICI

COLLECTION RUBIE

22,90€  H.T. Le kilo **

soit 9,16€ H.T. env. la pièce** 

16,20€  H.T. Le kilo **

soit 2,75€ H.T. env. la pièce de 170g** 
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* Tarif en vigueur au jour de la commande, nous consulter.

** Tarif indicatif, susceptible d’évolution au jour de la commande  
compte tenu de la conjoncture actuelle. 

FILET MIGNON DE PORC 
Origine U.E. 
Pièce de 300/500g / Colis de 5kg 
Réf. 111552

BOULETTE 100% 
VÉGÉTALE
Préparation à base de 
protéines de pois et blé, huile 
de tournesol, fibre de pois, 
jus concentré de betterave, 
sirop de sucre caramélisé  
et vitamines B12. 
Pièce de 30g 
Colis de 200 pièces
Réf. 3547

CÔTE DE COCHON  
ORIGINE FRANCE. 
Véritable «côte de bœuf» du porc. 
Produit traditionnel avec couenne. 
Pièce de 340g env. / Colis de 5kg 
Réf. 107256

SAUCISSE BRASSE PUR PORC 
ORIGINE FRANCE. 
Composée de viande et gras de porc, 
condiments et épices. Boyau naturel. 
A consommer cuit à coeur. 
Pièce de 1kg env. / Barquette de 1 pièce 
Colis de 6 barquettes 
Réf. 164192

 

GIGOT D’AGNEAU AVEC SELLE DÉSOSSÉE  
Origine UE. Nouvelle-Zélande. 
Pièce de 1,8/2,4kg / Colis de 5 pièces - UVC pièce
Réf. 111672

SAUTÉ DE CHEVREUIL 
Origine U.E. Epaule, jarret, collier, poitrine. 
Morceau de 30/50g / Sachet de 2,5kg 
Colis de 2 sachets 
Réf. 110656

SAUCE CHEF 
FORESTIÈRE
Préparation culinaire 
pasteurisée aux 
champignons. 
Sachet de 300g 
Colis de 10 sachets
Réf. 49947

SAUCE CHEF 
ROQUEFORT
Préparation culinaire 
pasteurisée à base de 
crème et Roquefort AOP. 
Sachet de 300g 
Colis de 10 sachets
Réf. 49946

RÔTI DE GIGOT D’AGNEAU  
Origine UE. Nouvelle-Zélande et Irlande / Grande Bretagne. 
Désossé et ficelé. 
Pièce de 1,4kg env. / Colis de 7 pièces - UVC pièce
Réf. 116208

SAUTÉ DE KANGOUROU
Origine Australie. Issu de muscles  
de cuisses paré et dégraissé. 
Morceau de 40/60g / Sachet de 2,5kg  
Colis de 5 ou 10kg
Réf. 110641

6,50€  H.T. Le kilo **

13,80€  H.T. Le kilo ** 19,90€  H.T. Le kilo ** 9,90€  H.T. Le kilo** 10,90€H.T. Le kilo**

8,70€  H.T. Le kilo **

soit 2,96€ H.T. env. la pièce**

15,80€  H.T. Le kilo **

soit 0,47€ H.T. env. la pièce**
INFO PRODUIT : 
Grand classique de la charcuterie, 
garantie pur porc et d’origine France. Alliant 
gourmandise et générosité, cette saucisse 
traditionnelle offre encore plus de texture et 
de moelleux. Cuisson au grill de préférence.

14,70€  H.T. Le kilo **

soit 0,59€ H.T. env. la pièce** de 40g

8,50€  H.T. Le kilo **

soit 0,43€ H.T. env. la pièce** de 50g

«NOTRE SÉLECTION VÉGÉTALE DU MOIS»

NOUS CONSULTER*
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** Tarif indicatif, susceptible d’évolution au jour de la commande  

compte tenu de la conjoncture actuelle. 
> Les volaillesvolailles> Le végétal végétal 

GUACAMOLE 
Avocat (90%), oignon (2%), sel, poivre, piment. 
Pot de 1kg / Colis de 6 pots - UVC pot
Réf. 109144

HACHÉ 100% VÉGÉTAL  
Préparation à base de protéines de pois et de blé, huile de tournesol, fibre de pois, arômes naturels, 
jus concentré de betterave, sirop de sucre caramélisé, extrait de malt d’orge, jus d’acérola  
et vitamine B12. 
Pièce de 110g / Colis de 20 pièces 
Réf. 4258

BURGER PAVOT ET SARRASIN 
Pièce de 85g / Colis de 30 pièces
Réf. 26559

CHEDDAR MEXICANA  
Tranche carrée de 9x9cm. 
31,1% de M.G. sur prod.fini 
Barquette de 500g (15 tranches env.) 
Colis de 12 barquettes
Réf. 53480

SALADE DUO CHOU/CAROTTE 
(COLESLAW)
Composée de choux blancs frais émincés 33%, 
carottes fraîches rapées 19%, oignons. 
Le tout assaisonné de sauce mayonnaise. 
Barquette de 2,5kg / Colis de 1 barquette
Réf. 551856

9,30€  H.T. Le pot **

1,75€  H.T. La pièce **

0,48€  H.T. La pièce ** 7,95€  H.T. La barquette ** 3,00€  H.T. Le kilo **

IDéE RECETTE  
BURGER VEGGIE MEXICAIN

LE + PRODUIT :  
• Fabriqué en France ; 
• À base de protéines de pois et de blé 
Français ; • Riche en protéines ; 
• Source de fer ; 
• Riche en vitamine B12 ; 
• Convient aux régimes : 
végétarien & vegan.

POULET FERMIER BOCAGE 
VENDÉEN 
ORIGINE FRANCE. 
Classe A. Sous film. Pièce de 1,5/1,7kg 
Colis de 7 pièces - UVC pièce
Réf. 106508

FILET DE POULET 
ORIGINE FRANCE. 
Classe A. Pièce de 110/130g / Colis de 5kg
Réf. 111614

CUISSE DE POULET  
FERMIER DÉJOINTÉE 
ORIGINE FRANCE.
Pièce de 240/280g / Sachet de 10 pièces 
Colis de 2 sachets
Réf. 112993

6,60€  H.T. Le kilo **

9,30€  H.T. Le kilo ** 

soit 1,12€ H.T. env. la pièce** de 120g

SAUTÉ DE DINDE 
ORIGINE FRANCE.
Viande rouge de dinde 100% sans peau. 
Morceau de 50/80g / Colis de 5kg 
Réf. 118058

7,80€  H.T. Le kilo ** 

soit 0,51€ H.T. env. la pièce** 

7,30€  H.T. Le kilo ** 

soit 1,90€ H.T. env. la pièce** de 260g

WINGS DE POULET CROUSTILLANTS 
POULET ORIGINE FRANCE. 
Manchons de poulet traités en salaisons  
enrobés de panure et paprika. 
Colis de 5kg 
Réf. 2991

7,20€  H.T. Le kilo **



20 21

* Tarif en vigueur au jour de la commande, nous consulter.

** Tarif indicatif, susceptible d’évolution au jour de la commande  
compte tenu de la conjoncture actuelle. 

21,60€  H.T. Le kilo **

soit 4,10€ H.T. env. la pièce** 

12,50€  H.T. Le kilo **

soit 2,63€ H.T. env. la pièce** 

12,30€  H.T. Le kilo **

soit 4,31€ H.T. env. la pièce** de 350g

13,40€  H.T. Le kilo **

soit 0,67€ H.T. env. la pièce** de 50g

CAILLE CRUE SEMI-DÉSOSSÉE FARCIE FARCE  
FOIE GRAS DE CANARD 
VOLAILLE ET FOIE GRAS ORIGINE FRANCE. 
Caille agrémentée d’une farce à base de viande de dinde, 
foie gras de canard, Fine Champagne et cèpes. 
Pièce de 190g env. / Colis de 20 pièces 
Réf. 105023

CUISSE DE LAPIN CONFITE 
Cuisse de lapin, avec os, confite dans la graisse de canard et cuite.
Pièce de 210g env. / Sachet de 6 pièces (1,7 kg env) / Colis de 6 sachets
Réf. 164182

ESCALOPE DE FOIE GRAS 
DE CANARD

ORIGINE SUD-OUEST. Pièce de 50g env.  
Sachet de 20 pièces / Colis de 2 sachets
UVC sachet
Réf. 103556

PINTADE FERMIÈRE  
PAC NUE
ORIGINE FRANCE. 
Pièce de 1,2kg env. / Colis de 3 pièces 
Réf. 65635

CHAPON PAC
ORIGINE FRANCE. 
Barquette sous film. Pièce de 3/4kg 
Colis de 4 pièces - UVC pièce
Réf. 111688

SUPRÊME DE CHAPON 
Origine U.E. Pièce de 250/450g 
Colis de 5kg
Réf. 104306

SAUTÉ DE CHAPON 
Origine U.E. Morceau de 40/60g 
Colis de 5kg
Réf. 104307

PINTADE FERMIÈRE PAC NUE
ORIGINE FRANCE. 
Pièce de 1,4kg env. / Colis de 4 pièces 
Réf. 39422

8,30€  H.T. Le kilo **

9,20€  H.T. Le kilo **

Origine U.E. 
Pièce de 50g env. / Sachet de 1kg 
Colis de 5 sachets - UVC sachet
Réf. 112747

IDéE RECETTE IDéE RECETTE 
COQ AU VINCOQ AU VIN

6,95€  H.T. Le kilo ** 

soit 1,22€ H.T. env. la pièce** de 175g

NOUS CONSULTER*

NOUS CONSULTER*

mediamlc.fr/coqauvin

LA RECETTE ICI

DÉCOUPE DE COQ 
Origine U.E. Morceau de 150/200g 
Colis de 30 morceaux 
Réf. 113094
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** Tarif indicatif, susceptible d’évolution au jour de la commande  
compte tenu de la conjoncture actuelle. 

> Les LéGUMES ET ACCOMPAGNEMENTSLéGUMES ET ACCOMPAGNEMENTS

14,70€  H.T. Le kilo **5,30€  H.T. Le kilo ** 32,50€  H.T. Le kilo **

3,80€  H.T. Le kilo **6,70€  H.T. Le kilo **

MÉLANGE FORESTIER    
Pleurotes (25%), bolets jaunes (35%), 
cèpes morceaux (10%), shiitakés (20%), 
girolles morceaux (10%).
Sachet de 1kg / Colis de 5 sachets 
UVC sachet
Réf. 111122

CÈPE BOUCHON
Sachet de 1kg / Colis de 5 sachets 
UVC sachet
Réf. 107220

COCKTAIL 5 CHAMPIGNONS
Champignons de Paris (30%), pleurotes 
(30%), bolets jaunes (20%), shiitakés (10%) 
et pholiotes (10%). 
Sachet de 1kg / Colis de 5 sachets 
UVC sachet
Réf. 107172

MORILLE
Sachet de 1kg / Colis de 3 sachets 
UVC sachet 
Réf. 111121

CHAMPIGNON MINIATURE
ORIGINE FRANCE. 
1er choix.
Sachet de 2,5kg / Colis de 4 sachets 
UVC sachet
Réf. 117582

10,50€  H.T. Le kilo **

AGNOLOTTI TARTUFO    
Pâte à base de semoule de blé dur garnie 
de fromage (6%*), fromage frais 
mascarpone (4%*), ricotta (3,5%*), huile 
d’olive avec arôme de truffe, morceaux de 
truffes de Chine séchées (tuber indicum 1%). 
(* Pourcentages exprimés sur la garniture) 
Sachet de 2kg / Colis de 2 sachets - UVC sachet
Réf. 111316

FONDANT DE CHAMPIGNONS    
Composé de champignons de 
Paris, crème fraîche, échalote, 
ail, persil, poivre et muscade. 
Pièce de 70g 
Colis de 24 pièces
Réf. 88377

POMME DAUPHINE
Sachet de 1kg / Colis de 10 sachets 
UVC sachet
Réf. 8941

0,59€  H.T. La pièce ** 2,85€  H.T. Le kilo **

9,50€  H.T. Le kilo **

5,60€  H.T. Le kilo **

0,78€  H.T. La pièce** 0,85€  H.T. La pièce**

ÉCRASÉ DE VITELOTTE     
Purée de pomme de terre Vitelotte 
présentée en dose. 
Sachet de 1,5kg / Colis de 2 sachets
Réf. 9303

 ÉCRASÉ DE PATATE DOUCE     
Sachet de 1,5kg / Colis de 2 sachets
Réf. 3571

GRATIN DE POMMES DE TERRE  
PREMIUM
Gratin de pommes de terre recouvert 
d’emmental gratiné. 
Pièce de 100g / Colis de 20 pièces 
Réf. 110397

POMME DE TERRE À  
LA BOULANGÈRE
ORIGINE FRANCE.
Pièce de 100g / Colis de 24 pièces
Réf. 4619

LEGUMES origine
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** Tarif indicatif, susceptible d’évolution au jour 
de la commande compte tenu 

de la conjoncture actuelle. 
> Les aides  aides  
culinaires saléesculinaires salées

FONDS BRUN LIE CHEF® 
Boîte de 600g / Colis de 6 boîtes
Réf. 170303

CONCENTRE LIQUIDE 
LANGOUSTINE CHEF®

Bouteille de 1l / Colis de 4 bouteilles
Réf. 241999

9,82€  H.T. La boîte **

29,80€  H.T. La bouteille **

FONDS BLANCS  
DE VOLAILLE CHEF®

Boîte de 800g / Colis de 6 boîtes 
Réf. 170135

SAUCE AUX POIVRES CHEF®

Vert, blanc et noirs. 
Boîte de 1,08kg / Colis de 6 boîtes 
Réf. 170315

FUMET DE POISSON 
PREMIUM CHEF®

Pot de 630g / Colis de 6 pots
Réf. 170141

20,50€  H.T. Le pot **16,45€  H.T. La boîte **

20,25€  H.T. La boîte **

POÊLÉE GOURMANDE AUX MARRONS
Composée de pommes de terre préfrites, marrons, champignons 
de Paris, fèves pelées, pholiotes, oignons, graisse de canard, 
ail persil, jus de carottes, échalotes et romarin. 
Sachet de 2,5kg / Colis de 4 sachets - UVC sachet
Réf. 108900

FAGOT DE HARICOTS VERTS LARDÉ
Pièce de 45g / Barquette de 18 pièces / Colis de 2 barquettes
Réf. 4707

5,30€  H.T. Le kilo **

4,90€  H.T. Le kilo ** 1,75€  H.T. Le kilo ** 4,90€  H.T. Le kilo **

FOND D’ARTICHAUT PRÉCUIT     
Sachet de 1kg / Colis de 5 sachets 
UVC Sachet
Réf. 114397

HARICOTS VERTS EXTRA FINS
Sachet de 2,5kg / Colis de 4 sachets 
UVC sachet
Réf. 120942

TRIO DE QUINOA CUIT
Mélange de quinoa blanc (60%), quinoa 
rouge (20%) et quinoa noir (20%), 
le tout cuit. 
Sachet de 1kg / Colis de 6 sachets 
UVC sachet
Réf. 7972

10,60€  H.T. la barquette **

soit 0,59€ H.T. env. la pièce** 

LE + PRODUIT : Déjà cuit, facile à mettre 
en œuvre. Idéal pour créer des plats variés, 
du petit déjeuner au dîner. 
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** Tarif indicatif, susceptible d’évolution au jour de la commande  

compte tenu de la conjoncture actuelle. 

ROQUEFORT AOP 
MINI DÉS
Fromage de brebis. 
31% de M.G. sur prod.fini
LAIT CRU ORIGINE FRANCE. 
Barquette de 500g (2x250g) 
Colis de 6 barquettes 
Réf. 43263

PALET DE CHÈVRE FRAIS  
19% de M.G. sur prod.fini. 
Pièce de 20g / Barquette de 12 pièces 
Colis de 5 barquettes 
Réf. 45501

FLORA PROFESSIONNEL PLANT
Préparation à base de lentilles et huiles végétales.
Brique de 1L / Colis de 8 briques

Réf. 140585 - 15% de cuisson CANTADOU® RAIFORT
31% de M.G. sur prod. fini. 
LAIT ORIGINE FRANCE. 
Barquette de 1,25kg 
Colis de 2 barquettes 
Réf. 101308

CANTADOU® CURRY
31% de M.G. sur prod. fini. 
LAIT ORIGINE FRANCE. 
Barquette de 500g 
Colis de 4 barquettes 
Réf. 67192

2,95€  H.T. Le litre**

3,45€  H.T. Le litre** 17,90€  H.T. La barquette** 7,50€  H.T. La barquette**

6,90€  H.T. La barquette **

FEUILLE DE BRICK
Sachet de 10 feuilles 
Colis de 50 sachets
Réf. 551324

TARTARE DE TOMATE 
BASILIC
Composé de tomates, huile 
d’olive vierge extra, 
épices, oignon, sel et ail. 
Barquette de 1,5kg 
Colis de 2 barquettes
Réf. 551877

POITRINE FUMÉE TRANCHÉE
Poitrine de porc fumée 
au bois de hêtre. 
Barquette de 500g 
(24 tranches) / Colis de 14 barquettes 
Réf. 23889

ŒUF DE CAILLE ÉCALÉ

Barquette de 50 pièces 
Colis de 4 barquettes 
Réf. 41635

0,39€  H.T. La pièce ** 0,95€  H.T. Le sachet** 0,32€  H.T. La pièce**

4,60€  H.T. La barquette **

FOIE DE POULET CONFIT
POULET ORIGINE FRANCE.  
Confit à la graisse de canard.  
Sachet de 1kg / Colis de 8 sachets
Réf. 281

6,60€  H.T. Le kilo**

5,60€  H.T. Le kilo**

BASE POUR GRATIN D’ANDOUILLETTE
Abats de porc et veau préparés et assaisonnés. 
Rouleau gradué en portion de 50g 
Rouleau de 1,5kg / Colis de 6 rouleaux
Réf. 28639

11,40€  H.T. Le kilo**

LE + PRODUIT : Chair tendre grâce à 
une lente cuisson dans la graisse de canard 
pour un confisage optimal. Sans porc, 
sans OGM. Prêt à l’emploi.

ORIGINE FRANCE.  
Barquette de 24 pièces 
Colis de 8 barquettes 
Réf. 47077

BEURRE AOP 
Beurre de baratte fabriqué dans la zone d’Isigny AOP  
et conditionné dans un papier aluminium, en motte.
LAIT ORIGINE FRANCE. 
Pièce de 25g / Colis de 40 pièces (1kg)

15,70€  H.T. le kilo **

soit 0,39€ H.T. env. la pièce** 

1/2 sel (80% de MG)
Réf. 31172

Doux (82% de MG) 
Réf. 31173

"SÉLECTION VÉGÉTALE"

Réf. 140586 - 31% Liaison  
et Foisonnement

PETIT CRÉMEUX 
VALLÉE D’AUGE
27% de M.G. sur prod.fini. 
LAIT ORIGINE FRANCE. 
Pièce de 60g / Colis de 12 pièces
Réf. 143706

1,00€  H.T. La pièce **
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** Tarif indicatif, susceptible d’évolution 

au jour de la commande  
compte tenu de la conjoncture actuelle. > les fromages les fromages 

20,50€  H.T. Le kilo **

ROQUEFORT AOP TASTE 
FROMAGE 
Fromage de brebis. 32% de M.G. sur prod. fini. 
LAIT CRU ORIGINE FRANCE. 
Demi-pièce de 1,35kg env. / Colis de 4 pièces
Réf. 66751

9,80€  H.T. Le kilo **

FOURME D’AMBERT AOP «CAVES D’ORDANCHE»
LAIT CRU ORIGINE FRANCE.
31% de M.G. sur prod. fini.
Pièce de 2kg env. / Colis de 2 pièces 
Réf. 170460

LE + PRODUIT : La Fourme d’Ambert est le plus doux des bleus ... 
Sa douceur s’allie à une texture souple, le tout dans un écrin (sa croûte) blanc-gris. 
D’une hauteur de 19cm, elle domine les plateaux de fromage.

0,30€  H.T. La pièce**

20,30€  H.T. Le kilo **

0,36€  H.T. La pièce **

PAIN FINEDOR 
LENÔTRE.
Précuit. Pièce de 45g / Colis de 50 pièces
Réf. 116809

BEAUFORT AOP 1/12
Affinage 5 mois minimum. 
30% de M.G. sur prod. fini. 
LAIT CRU ORIGINE FRANCE. 
Pointe de 3,25kg env. / Colis de 4 pointes 
Réf. 171906

PETIT PAIN GOURMAND 
AUX NOIX & FIGUES
Précuit sur sole. 
Pièce de 50g / Colis de 50 pièces
Réf. 7294

DUO DE BRIE ROYAL SAVEUR TRUFFE  
& AUX BRISURES DE TRUFFE DE LA SAINT-JEAN
Saveur truffe et brisures de Truffes Tuber Aestivum 3%. 
24% de M.G. sur prod. fini. 
LAIT CRU ORIGINE FRANCE. 
Pièce de 950g env. / Colis de 2 pièces 
Réf. 143214

CAMEMBERT DI BUFALA 
28% de M.G. sur prod. fini. 
Pièce de 150g / Colis de 6 pièces
Réf. 8450

17,55€  H.T. Le kilo**

3,10€  H.T. La pièce**

BRILLAT-SAVARIN IGP AFFINÉ
40% de M.G. sur prod. fini. 
LAIT ORIGINE FRANCE. 
Pièce de 200g / Colis de 6 pièces
Réf. 110104

2,75€  H.T. La pièce**

BRIE DE MELUN AOP 3/4 AFFINÉ
24% de M.G. sur prod. fini.
LAIT CRU ORIGINE FRANCE.  
Pièce de 1,5kg env. / Colis de 1 pièce
Réf. 56711

15,50€  H.T. Le kilo **



30 3130
** Tarif indicatif, susceptible d’évolution au jour de la commande  

compte tenu de la conjoncture actuelle. 

1,89€  H.T. La pièce **

1,30€  H.T. La pièce **

1,58€  H.T. La pièce **

1,39€  H.T. La pièce **

0,46€  H.T. La pièce **

1,85€  H.T. La pièce **

TIRAMISÙ
Crème au Mascarpone et boudoirs 
imbibés au café. 
Pièce de 110g / Colis de 10 pièces 
Réf. 4329

INDIVIDUEL RECTANGLE  
FÔRET NOIRE
Biscuit cuillère chocolat imbibé au sirop  
d’Amaréna, bavaroise chocolat avec inclusion  
de cerises Amaréna, copeaux de chocolat, 
rosace de crème chantilly et cerise. 
Pièce de 80g / Colis de 27 pièces
Réf. 4649

RECTANGLE ST-HONORÉ
Rectangle feuilleté caramélisé, association de 
3 choux craquelés garnis d’une crème pâtissière 
vanille et décoré d’une crème diplomate vanille. 
Décor : disque de chocolat. 
Pièce de 83g / Colis de 14 pièces
Réf. 4612

MINI PARIS-BREST 
Coque de pâte à chou garnie de crème 
mousseline pralinée noisette, décorée 
d’amandes effilées et saupoudrée 
de décor «sucre glace». 
Pièce de 20g / Colis de 30 pièces
Réf. 7481

CARRÉ CHOCOLAT NOISETTE
Association de génoise cacao, 
d’une feuilletine et d’une mousse chocolat noir. 
Décor : Glaçage. 
Pièce de 75g / Colis de 20 pièces
Réf. 9309

TARTELETTE FINE AUX FIGUES
Diamètre : 12cm. Disque de pâte feuilletée 
recouvert de frangipane et de quartiers 
de figues. 
Pièce de 130g / Colis de 16 pièces
Réf. 3966

PONT L’ÉVÊQUE AOP
24% de M.G. sur prod.fini. 
LAIT ORIGINE FRANCE.
Pièce de 220g / Colis de 6 pièces 
Réf. 112179

ROCHEBARON
30% de M.G. sur prod. fini. LAIT ORIGINE FRANCE. 
Pièce de 580g env. / Colis de 4 pièces
Réf. 58589

2,80€  H.T. La pièce**13,95€  H.T. Le kilo**

0,78€  H.T. La pièce **5,20€  H.T. La pièce **

COURONNE DE BOURGOGNE
Fromage de chèvre.  
34% de M.G. sur prod.fini.  
LAIT CRU ORIGINE FRANCE.  
Pièce de 160g / Colis de 6 pièces 
Réf. 46030

ROUSSIN AU MARC 
DE BOURGOGNE
Type Langres. 24% de M.G. sur prod. fini.  
LAIT ORIGINE FRANCE. 
Pièce de 30g / Colis de 8 pièces
Réf. 115865

> LES DESSERTSLES DESSERTS

Café  
gourmand
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** Tarif indicatif, susceptible d’évolution au jour de la commande  

compte tenu de la conjoncture actuelle. 

8,20€  H.T. LE KILO **

CREAM CHEESE
22% de M.G. sur prod.fini. 
Seau de 1,5kg / Colis de 2 seaux 
Réf. 30749

BANDE CHOCOLAT PRALINÉ
Dimensions : 360x69x50mm. Sur biscuit Marly, association d’un 
croustillant chocolat et d’une ganache chocolat. Le tout décoré  
de 20 choux craquelés et de rosaces de mousse pralinée. 
Décor : saupoudrage de sucre glace. 
Pièce de 510g (10 parts) / Colis de 2 pièces - UVC pièce
Réf. 3086

TARTE FAÇON CRUMBLE POMMES/FRUITS ROUGES
Pâte sablée avec une garniture aux pommes garnie de fruits 
(framboises/groseilles/cassis/pommes). Le tout recouvert 
d’une pâte à crumble à la cassonnade. Diamètre : 27cm. 
Pièce de 910g (10 parts) / Colis de 4 pièces - UVC pièce
Réf.107588

9,70€  H.T. La pièce**9,20€  H.T. La pièce**

4,80€  H.T. LE KILO **9,60€  H.T. La pièce ** 4,35€  H.T. LE KILO **

BANDE CITRON MERINGUÉE
Dimensions : 360x79x50mm. Sur un biscuit 
madeleine, association d’un gélifié citron 
et d’une mousse citron. 
Pièce de 750g (10 parts) / Colis de 2 pièces - 
UVC pièce
Réf. 9325

KIWI EN MORCEAUX
70% de fruits.
Seau de 3kg.
Réf. 121014

CARPACCIO D’ANANAS
Seau de 3kg.  
Réf. 41236

> Les aides culinaires sucréesaides culinaires sucrées

0,45€  H.T. la pièce **

COQUE MACARON FRAMBOISE
Diamètre 7,5cm. 
Colis de 72 pièces
Réf. 13336

CRÈME SUCRÉE SOUS  
PRESSION U.H.T. AÉROSOL
36% de M.G.  
Pièce de 700ml / Colis de 6 pièces 
Réf. 56253

6,80€  H.T. la pièce **
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4,10€  H.T. La bouteille**

> PASSIONNÉMENT PASSIONNÉMENT 
MARRONSMARRONS

5,50€  H.T. La boîte **

CRÈME DE MARRONS
Boîte 4/4 
Colis de 12 boîtes
Réf. 116470

GLACE MARRON
Crème glacée à la pâte de marron. 
Bac de 2,5L / Colis de 4 bacs - UVC bac
Réf. 118236

GLACE VANILLE
Crème glacée à la vanille.
Bac de 2,5L / Colis de 4 bacs - UVC bac
Réf. 118253

COULIS DE FRUITS 
ROUGES
Bouteille de 500g 
Colis de 12 bouteilles 
UVC bouteille
Réf. 170754

19,40€  H.T. le bac **

soit 7,76€ H.T. le litre** 

19,40€  H.T. le bac **

soit 7,76€ H.T. le litre** 

COULIS DE FRUITS ROUGES
Bouteille de 500g 
Colis de 12 bouteilles - UVC bouteille
Réf. 170754

CRÈME DE MARRONS
Boîte 4/4 / Colis de 12 boîtes
Réf. 116470

> L’ASTUCEASTUCE

4,10€  H.T. La bouteille **5,50€  H.T. la boîte ** 7,20€  H.T. LE KILO **

FROMAGE FRAIS CAMPAGNARD «LE GASLONDE»
8,1% de M.G. sur prod.fini. LAIT ORIGINE FRANCE. 
Seau de 2kg 
Réf. 44872

** Tarif indicatif, susceptible d’évolution  
au jour de la commande  

compte tenu de la conjoncture actuelle. 

IDÉE RECETTE  IDÉE RECETTE  
VACHERIN  VACHERIN  
AUX MARRONSAUX MARRONS

IDÉE RECETTE IDÉE RECETTE 
VERRINE MONT VERRINE MONT 
BLANC AUX BLANC AUX 
FRUITS ROUGESFRUITS ROUGES

LA RECETTE ICI

LE + PRODUIT : Produit par 
notre Usine REO en Normandie.



Debic. Fait pour les mains de pros.

PRÉPARATION TIRAMISÚ    
Bouteille de 1L / Colis de 6 bouteilles - Réf. 172701

55% de mascarpone. Taux de foisonnement important : 1 L donne 2 L.

5,20e HT le litre 

PRÉPARATION CRÈME BRULÉE  
VANILLE BOURBON    
Bouteille de 1L / Colis de 6 bouteilles - Réf. 65266

Une mise en œuvre simple, rapide et confortable.

4,80e HT le litre 

PRÉPARATION PANNA COTTA    
Bouteille de 1L / Colis de 6 bouteilles - Réf. 551082

Une recette équilibrée, crémeuse et discrètement vanillée.

4,40e HT le litre 

PRÉPARATION PARFAIT    
Bouteille de 1L / Colis de 6 bouteilles - Réf. 52263

Pas de turbine à glace nécessaire pour la réalisation de desserts glacés.

5,50e HT le litre 

®

Suivez-nous sur les réseaux  
et sur debic.fr

POUR L’ACHAT de 2 colis de la gamme dessert 
(Panna Cotta, Crème Brulée, Parfait ou Tiramisù) 
au choix

RECEVEZ 1 set de 16 mini-verrines (Set composé  
de 8 verrines en céramique et 8 verrines en verre)

OFFRE SPÉCIALE 

*Les dotations de set de 16 mini-verrines seront remis par votre commercial habituel,  
dans la limite des stocks disponibles – visuel non contractuel.

SAUF ERREURS TYPOGRAPHIQUES OU RUPTURE DE STOCK. L’ENTREPRISE PEUT ÊTRE AMENÉE À REMPLACER UN PRODUIT PAR UN AUTRE DE QUALITÉ ET DE PRIX ÉQUIVALENTS. 
L’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ. À CONSOMMER AVEC MODÉRATION. ÉDITÉ PAR FRANCE FRAIS - SAINTE MARIE LA BLANCHE - RCS BEAUNE 434 493 672. OCTOBRE 2022

Agissez pour le recyclage des papiers avec France Frais et Citéo

> SUIVEZ NOUS SUR LES RÉSEAUX SOCIAUXSUR LES RÉSEAUX SOCIAUX


